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Kräftige Rindsuppe mit Leberknödel, Frittaten, Grießnockerl od. Kaspressknödel 
Knoblauchcremesuppe mit Schwarzbrotschnitten 
Erdäpfelsuppe mit Schwammerl 
Franz. Zwiebelsuppe 
Zucchinicremesuppe mit Weißbrotcroutons 
Selleriecremesuppe 
Kürbiscremesuppe mit Kernöl u. Kürbiskernen  
Spargelcremesuppe od. Bärlauchsuppe 
Gulaschsuppe 
Serbische Bohnensuppe 
 
 
 
 
Schinkenrollen, gefüllt mit Franz.Salat od. Krengervais 
Roastbeef rosa gebraten 
Beef tartare mit Toast 
Entenbrust, rosa gebraten mit Waldorfsalat 
Rohschinken mit Zuckermelone 
Pastetenvariation mit Preiselbeeren 
Gefülltes Schweinsmedaillons mit Dörrpflaume 
Hausgemachtes Tafelspitzsülzchen auf Vogerlsalat mit roten Zwiebelringen 
Vitello tonato (Kalbfleisch dünn aufgeschnitten, mit Thunfischsauce überzogen) 
Fischvariation (Räucherlachs, Geräuchertes Forellenfilet, Matjes) 
Räucherforellenmousse mit Beerenkapern garniert 
Gefüllte Eier ,Kreneier (mit Krensauce überzogen) 
Gefüllte Tomaten mit Franz. Salat, Thunfischsalat od.Kräutergervais 
Mozarella mit frischem Basilikum, Paradeiser, Olivenöl od.Kürbiskernöl 
Schafkäseterrine 
Mediterranes Gemüse-Antipasti 
Gemüse- u. Rohkostplatte 
Käseplatte 

Obstplatte 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VORSPEISEN 

SUPPEN 



 
 
Gebackene Minischnitzerl  (Schwein, Pute, Hühner)  
Gebackenes Surschnitzerl 
Schweinsbraten mit Sauerkraut 
Mostbraten m. Erdäpfelknödel 
Schweinsmedaillons im Speckmantel 
Medaillons in Speck-Zwiebelsauce 
Zwiebelrostbraten m.Röstinchen 
Gedünstete Beiriedschnitte mit Eierschwammerlsauce 
Rindsbraten in Wurzelrahmsauce, Pfirsich u. Preiselbeeren 
Burgunderbraten 
Tafelspitz mit Apfel- u. Semmelkren, Schnittlauchsauce u. Röster 
Boeuf Stroganoff 
Wiener Saftgulasch 
Kalbsstelze gebraten mit Zellersalat 
Kalbsrücken im Natursaftl 
Kalbsgulasch mit Spätzle 
Gansl- bzw. Ganslkeule gebraten mit Rotkraut                    
Rosa gebratene Flugentenbrust  
Hirschragout oder Rehragout mit Steinpilzen 
Hühnerbrüstchen gefüllt mit Blattspinat u. Mozarella  
Back- od. Grillhenderl  
Piccata Milanese 
Putenfilet in Kräutersauce mit Grünen Nudeln  
Putencurry mit Ananas und Reis 
Hühnerbrust in Zwiebelrahmsauce 
Geschnetzeltes von der Pute mit Broccoli    
Lammstelze gebraten mit Gemüse  
 
 
AUS DER GRÜNEN LINIE 
 

Gebackenes Gemüse 
Überbackenes Gemüse 
Krautfleckerl 
Quiche Lorraine 
Gemüselasagne 
Zucchiniauflauf od. Erdäpfelauflauf 
Käsespätzle 
Gebackene Kaspressknödel 
Gefüllte Spinatknöderl mit Feta 
Gnocchi in Käsesauce 
Risotto mit Spargel, Steinpilzen, Blattspinat, … 

Scholle gebacken 
Gebratener Zander auf Serbische Art od. auf Zucchini-Miniparadeisergemüse 
Lachsfilet in Rieslingsauce  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

HAUPTSPEISEN   

GRÜNE LINIE 
 
 



 
 
 

Faschierte Laibchen od. Bällchen 
Gerolltes Spanferkel 
Surbraten 
Gebratene Beinstelzen 
Schinkenfleckerl   
Grammelknödel 
Blunzengröstl 
Schweinsbackerl in Wurzelrahmsauce 
Gebackene Blunznradln 
 
 

 
 

Gemüsestrudel 
Krautstrudel 

Spinatstrudel mit Schafkäse 
Erdäpfelstrudel mit Jungzwiebel 
 
 
 
 

Penne mit Zucchini, getrockneten Tomaten u. Schwarzen Oliven 
Ravioli mit Rucola u. Käse 
Lasagne verde od. Gemüselasagne 
 
 
 
 

Kartoffelsalat      Geflügelsalat      
Krautsalat       Rindfleischsalat     
Schwarzwurzelsalat     Französischer Salat 
Paradeissalat      Waldorfsalat 
Gurkensalat (m. Rahm)     Nudelsalat    
Griechischer Bauernsalat     Heurigensalat 
Linsensalat       
Fisolensalat       
Karottensalat 
Bohnensalat 
Blattsalate 
 
 
 
Sauce Tartare     Dillsauce   Knoblauchsauce 
Cumberlandsauce     Kräutersauce  Oberskren 
 
 
 
Semmelknödel     Kroketten     Reis, Kräuterreis, Gemüsereis 
Serviettenknödel              Petersilerdäpfel    Polenta 
Erdäpfelknödel     Nudeln     Gnocchi 
Ofenerdäpfel                                                   Süßkartoffeln                                                   
Erdäpfelrolle 
 
 
 
 
 
  

ETWAS DEFTIGES 

SALATE 

SAUCEN 

HAUSGEMACHTE STRUDELN 

NUDELGERICHTE 

DAS SIND UNSERE BEILAGEN 



 

 
Gemischte Dessertwürfel 
Petit fours 
Schoko- oder Beerenterrine 
Jourplunder 
Apfelstrudel, Topfenstrudel, ev. mit Vanillesauce                Topfenknödel mit Erdbeersauce 
Nougatknödel 
Tiramisu 
Esterhazyschnitte 
Vanillecremeschnitte 
Frischer Fruchtsalat 
Schokomousse 
Käse am Brett 
 
 
 
Jourgebäck (frisch aufgebacken) 
Gebäck gemischt 
Semmelpresse 
Kornspitzstern 
Brot gemischt (Mischbrot, Körndlbrot u. Nußbrot) 
 
 

 
Gefüllte Jourweckerl (s. Stehbuffet)  Mini-Hamburger's 
Div.Brötchen (s. Stehbuffet) 
Canapes  (s. Stehbuffet) 
Gefüllte Blätterteigkipferl   Gefüllte Mürbteigpastetchen (Aufstrich, Rohkost) 
Spinattascherl    Gorgonzolapastetchen 
Käsespießerl     Tafelspitzsülzchen 
Rohschinken-Melonen-Spießerl  Schafkäseröllchen 
Tomatenspieße mit Mozzarella   
Käse-Pepper-Sweets    Lachsröllchen 
      Zucchiniröllchen 
Warm: 
Fleischbällchen am Spieß     
Hühnerspießchen mit Pfirsichspalte 
Mini-Hühnerkeule in Sesampanade      
Truthahnspießchen mit Ananas 
Gemüsespieße 
 
Schweinsmedaillons m.Dörrzwetschke u.Physalis  
Spare-Ribs mit Dips 
Chicken Wings 
Blätterteigtascherl mit Spinat u. Schafkäse 

ZUM SÜSSEN ABSCHLUSS –  bzw. Käse schließt den Magen 

GEBÄCK 

FÜR IHR STEHBUFFET 


